


INSTRUCŢIUNI

1. INTRODUCERE

Felicitări pentru achiziţie!
Timp de peste 30 de ani, Cuisinart® a dezvoltat o gamă 
completă de aparate de gătit care permit bucătarilor amatori
şi profesionişti să-şi exprime pe deplin creativitatea.
Toate aparatele Cuisinart® rezultă din colaborarea dintre 
ingineri şi nume mari din industria gastronomică precum Paul 
Bocuse, carismaticul ambasador al mărcii.
Fiecare produs combină robusteţea, inovaţia, performanţa şi 
ergonomia.
Fabricate cu materiale profesionale precum oţelul inoxidabil 
şlefuit, produsele noastre se potrivesc cu uşurinţă cu orice 
bucătărie datorită designului simplu şi elegant.

2. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

1. Capac
2. Ceaşcă de măsurare
3. Vas de sticlă cu mâner
Include:
Vas de sticlă
Marcaje de utilizare; 1,4 litri pentru preparate calde şi 1,75 litri 
pentru preparate reci
Placă de încălzire cu strat non-aderent
4. Baza motorului cu panou de comandă
5. Comutator de pornire/oprire
6. Potenţiometru pentru setarea vitezei blenderului
7. Buton pentru amestecare la viteză mică
8. Comenzile cronometrului
9. Comenzi de gătire
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3. UTILIZARE

A. Înainte de utilizarea pentru prima dată

Despachetarea unităţii 
Scoateţi cutiile de protecţie şi vasele 
Curăţaţi cu atenţie vasul (secţiunea "Curăţare şi depozitare")

Asiguraţi-vă că toate piesele (în special conectorii de sub vas) 
sunt perfect uscate înainte de asamblarea unităţii.

Asamblaţi unitatea (pentru informaţii suplimentare, consultaţi 
secţiunea 3B).
Umpleţi unitatea cu 0,5 litri apă şi încălziţi timp de 3 minute. În 
această etapă unitatea poate emana puţin fum şi un uşor 
miros. Acesta este un efect normal. 

B. Asamblare

Puneţi capacul pe vas şi apăsaţi ferm în jos pentru a-l fixa bine 
de vas.
Puneţi ceaşca de măsurare în deschizătura din capac.
Capacul şi ceaşca de măsurare trebuie întotdeauna să fie fixate 
înainte de pornirea unităţii.

AVERTIZARE: Va exista abur în jurul ceştii
de măsurare când unitatea se va încălzi. Acest lucru este 
normal, dar manevraţi ceaşca cu atenţie.

Poziţionaţi vasul pe baza motorului. Pentru a face acest lucru, 
ţineţi vasul de mâner şi aliniaţi săgeata de pe vas cu
săgeata de pe baza motorului. Dacă vă este dificil, rotiţi uşor 
axul motorului şi repetaţi.

Notă: Aveţi grijă când puneţi vasul la baza motorului. Dacă 
este poziţionat incorect, comutatoarele interschimbabile pot fi 
deteriorate şi acest lucru ar putea face ca unitatea să nu 
funcţioneze.

C. Demontare

Opriţi unitatea şi scoateţi-o din priză. Ridicaţi vasul şi 
îndepărtaţi-l de baza motorului şi nu-l întoarceţi.

ATENŢIE: Dacă vasul conţine lichid fierbinte,
aruncaţi-l cu atenţie.

Scoateţi capacul de pe vasul din sticlă. Pentru a face acest 
lucru, ţineţi bine vasul de mâner cu o mână şi
prindeţi buza capacul cu cealaltă mână pentru a-l scoate. 
Ridicaţi ceaşca de măsurare de pe capac. 

D. Folosirea comutatorului
unităţii

Conectaţi unitatea la priză. Comutatorul de 
pornire/oprire        va începe să lumineze intermitent. Acest 
mecanism împiedică activarea accidentală a funcţiilor.
Apăsaţi acest buton şi ledul nu va mai fi luminat. Unitatea 
este acum în mod stand-by şi poate fi folosită funcţia de 
amestecare sau puteţi seta cronometrul şi temperatura de 
gătire. 

Notă: Dacă doriţi să resetaţi setările, apăsaţi din nou 
comutatorul de pornire/oprire. Butonul va începe din nou să 
lumineze intermitent şi orice setări alese vor fi anulate. 

Notă: Pentru ca ledul să nu mai lumineze intermitent,
scoateţi unitatea din priză.

Setarea cronometrului

Cronometrul poate fi setat până la 30 de minute.
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Când unitatea este în mod stand-by, setaţi timpul de gătire 
apăsând butoanele "+" sau "-". De fiecare
dată când apăsaţi unul din aceste butoane, veţi auzi
un sunet şi timpul va creşte sau va scădea
cu un minut. Ţinând butonul apăsat,
puteţi derula mai rapid setările de timp.

Notă:Puteţi creşte sau descreşte timpul de gătire
folosind butoanele "+" şi "-" în orice moment
al ciclului de gătire. Afişajul arată timpul de gătire rămas. 

Controlul temperaturii
După ce aţi setat timpul, selectaţi setarea dorită apăsând 
butonul           de câte ori este necesar.
Există 3 setări posibile:
o :           gătire la 80°C
o :           gătire la 90°C
o :           gătire la 110°C

Când aţi selectat setarea dorită, unitatea va începe ciclul 
de gătire imediat cu timpul programat.
Când timpul de gătire a expirat, ledul indicator al 
temperaturii va lumina intermitent şi se va auzi un ton de 
confirmare care va confirma faptul că respectivul ciclu de 
gătire a expirat. 

Notă: Temperatura poate fi schimbată în orice 

moment în timpul ciclului de încălzire sau gătire. 
Butonul de amestecare 
Apăsaţi prelung butonul pentru a amesteca uşor 
ingredientele.
Această funcţie poate fi folosită în orice moment în timpul 
ciclului de încălzire sau gătire. De asemenea îl puteţi folosi 
când unitatea este în mod stand-by când adăugaţi 
ingrediente în vasul de sticlă. Recomandăm activarea 
acestei funcţii când prăjiţi ceapă, usturoi sau alte 
ingrediente de bază folosite la începutul reţetei.

Viteza blender-ului
Când unitatea este în mod stand-by, rotiţi potenţiometrul de 
pe panoul de comandă pentru a activa funcţia
blender-ului.
Viteza blender-ului variază între 1 (scăzută) şi 4 (ridicată). 
Selectaţi viteza pe care vreţi să o folosiţi rotind potenţiometrul 
în sensul acelor de ceasornic. Puteţi reduce viteza rotind 
potenţiometrul în sens invers acelor de ceasornic. De 
asemenea, puteţi amesteca alimente folosind funcţia Impuls. 
Rotiţi potenţiometurl în poziţia Impuls.  

Ca măsură de siguranţă, viteza blender-ului poate fi activată 
când procesul de gătire este finalizat.
Cu toate acestea, lama poate fi activată în timpul etapei de 
gătire utilizând funcţia           .

Încălzirea poate fi oprită şi manual apăsând butonul 

aferent. 

Dacă amestecaţi ingrediente fierbinţi, viteza 1 este suficientă, 
dar nu depăşiţi viteza 2. 

Când folosiţi blenderul pentru ingrediente reci, începeţi la cea 
mai mică viteză şi gradual creşteţi viteza la 4 sau până când aţi 
obţinut consistenţa dorită.

Notă: Nu folosiţi blenderul mai mult de 3 minute. Aceasta este 
capacitatea maximă de timp a motorului. Dacă funcţia blender-
ului este folosită mai mult de 3 minute
în continuu, unitatea se va opri automat.

VITEZA  
NUMĂRUL DE 

ROTAŢII / MINUT 
UTILIZARE

1 11 000
Amestecare lichide / 
Amestecare lichide, 
amestecare alimente fierbinţi

2 15 000

3 18 000  Amestecare alimente solide

4 21 000

Impuls 21 000 Zdrobirea gheţii
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E. Prepararea supelor

• Puneţi baza motorului pe o suprafaţă uniformă şi solidă. 
• Pentru a prăji ingrediente precum ceapa sau alte legume care 

sporesc gustul, adăugaţi mai întâi unt sau ulei înainte de 
încălzirea unităţii.

• Puneţi untul pe placa de gătit şi nu pe lame. 
• Folosiţi o temperatură scăzută pentru a topi untul. 
• Puneţi vasul din sticlă pe baza motorului şi conectaţi unitatea 

la priză.
• Apăsaţi butonul de pornire/oprire pentru ca unitatea să intre 

în mod stand-by. 
• Setați timpul de gătire. Timpul de gătire poate fi schimbat în 

timpul ciclului. Când prăjiţi legume care dau gust, fiţi atent(ă) 
ca acestea să nu se ardă. 

• Pentru a amesteca ingredientele, folosiţi butonul de 
amestecare de pe panoul de comandă.

• Adăugaţi alte ingrediente (legume, bulion, ierburi şi 
condimente), creşteţi temperatura şi lăsaţi să fiarbă.

• Când gătiţi supă sau alte preparate fierbinţi, umpleţi vasul 
doar până la nivelul de 1,4 litri. După ce preparatul începe să 
fiarbă, reduceţi căldura la un nivel scăzut, setaţi cronometrul 
şi lăsaţi să fiarbă la foc mic. 

Notă: unitatea foloseşte controlul electronic al temperaturii 

pentru a creşte sau descreşte temperatura în timpul gătirii.

• Când timpul de gătire a expirat, unitatea va emite un sunet 
de 4 ori.

• Pentru a amesteca supa, folosiţi funcţia de amestecare; 
aceasta poate fi folosită  doar după ce unitatea nu mai 
încălzeşte şi cronometrul s-a oprit. Când preparatul este gata, 
amestecaţi supa la nivelul 1 până când obţineţi consistenţa 
dorită. Supa dumneavoastră poate fi mâncată!

AVERTIZARE: Când gătiţi sau amestecaţi ingrediente
fierbinţi, trebuie să vă asiguraţi că vasul are întotdeauna capacul
pus.

F. Prepararea ingredientelor reci

• Plasaţi baza motorului pe o suprafaţă plană, solidă. 
• Puneţi toate ingredientele în vasul de sticlă. Puneţi 

ingredientele lichide în vas şi apoi adăugaţi celelalte 
alimente. Astfel, ingredientele se vor amesteca mai 
uniform.

• Puneţi vasul din sticlă pe baza motorului şi conectaţi 
unitatea la priză. Puneţi din nou capacul. Puteţi 
adăuga ingrediente în timp ce amestecaţi. Pentru a 
face acest lucru, scoateţi ceaşca de măsurare gradată 
de pe capac şi turnaţi aceste ingrediente prin 
deschizătură.

Notă: Când folosiţi ingrediente reci, puteţi umple vasul 
până la 1750 ml.

• Rotiţi potenţiometrul blender-ului la viteza dorită 
sau folosiţi funcţia Impuls. Rotiţi potenţiometrul la 
"0" când aţi obţinut consistenţa dorită.

• Scoateţi imediat unitatea de priză după ce o folosiţi şi 
gustaţi preparatul. 

• Nu stocaţi alimente sau lichide în vasul de sticlă, goliţi 
şi curăţaţi vasul după folosire.

• Nu umpleţi unitatea prea mult. Dacă motorul 
funcţionează la o viteză mai mică, opriţi unitatea 

imediat şi scoateţi o parte din ingredientele. Apoi 

reporniţi unitatea şi continuaţi să respectaţi reţeta.
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4. RECOMANDĂRILE MAEȘTRILOR 
BUCĂTARI

• Adăugaţi unt sau ulei la placa de încălzire înainte de a 
prăji legume.

• Dacă reţeta sugerează adăugarea de brânză sau 
smântână la sfârşitul procesului de gătire, nu fierbeţi 
preparatul. 

Majoritatea supelor vor fi suficient de fierbinţi la sfârşitul 
procesului de gătire pentru a topi brânza, folosind funcţia         
Nu este necesar să încălziţi mai mult de atât.
• Pentru a pregăti supe cu conţinut mic de grăsime, folosiţi 

brânză proaspătă cu conţinut mic de grăsime sau crème 
fraîche sau smântână dulce.

• Dacă supa este prea groasă, adăugaţi apă sau lapte semi-
degresat când amestecaţi. 

• Dacă preparaţi supă de roşii şi roşiile sunt prea verzi sau 
nu sunt suficient de coapte, adăugaţi o lingură de 
concentrat de roşii pentru a adăuga culoare şi gust.

• Tăiaţi majoritatea ingredientelor în cuburi de aproximativ 
2,5 cm, apoi rezultatele vor fi mai consistente.

• Când folosiţi brânză, tăiaţi-o în bucăţi de 1,5 cm.
• Folosiţi ceaşca de măsurare pentru a măsura 

ingredientele lichide precum alcoolul. Puneţi întotdeauna 
ceaşca înapoi după ce aţi adăugat toate ingredientele.

• Când tăiaţi ierburi proaspete, usturoi, ceapă, fructe în 
coajă, miez de pâine, alune, condimente, etc. 

Asiguraţi-vă că vasul şi lamele sunt complet uscate.
• Dacă alimentele se lipesc de pereţii vasului când folosiţi 

blender-ul, folosiţi funcţia Impuls pentru a le amesteca.
• Impulsurile ar trebui să fie scurte. Când folosiţi funcţia 

Impuls, faceţi pauze suficiente între impulsuri pentru a 
permite ingredientelor să se amestece corect.

• Nu amestecaţi alimentele un timp prea îndelungat. De 
cele mai multe ori, unitatea va oferi rezultatele dorite în 
doar câteva secunde.

• Pentru a pregăti băuturi reci, răciţi toate ingredientele 
înainte de a amesteca.

• Puneţi lichidele în vas, apoi celelalte ingrediente. 
Rezultatul va fi mai consistent.

• Lăsaţi ingredientele fierbinţi să se răcească uşor înainte de 
amestecare; aceasta va împiedica aburul să se acumuleze 
în vas şi capacul să se ridice de pe vas. 

• Lăsaţi ceaşca de măsurare parţial deschisă când 
amestecaţi alimente fierbinţi.

5. CURĂŢARE ŞI DEPOZITARE

• Aparatul poate fi lăsat pe blatul din bucătărie. 
• Scoateţi aparatul din priză când nu este folosit.
• Curăţaţi vasul din sticlă înainte de a-l folosi prima dată şi 

după fiecare utilizare pentru a nu lăsa alimentele să se 
usuce.

• Nu stocaţi alimente sau lichide în vasul de sticlă. Scoateţi 
vasul de pe bază ridicându-l şi curăţându-l. 

• Pentru a curăţa vasul de sticlă (vasul şi placa de încălzire) 
urmaţi instrucţiunile pentru auto-curăţare.

• De asemenea, este posibilă curăţarea manuală a vasului de 
sticlă. Pentru a face acest lucru, turnaţi apă fierbinte cu 
săpun în vas şi frecaţi. Fiţi foarte atent când spălaţi lamele, 
deoarece acestea sunt foarte ascuţite. Clătiţi vasul şi uscaţi-
l.  Asiguraţi-vă că nu scufundaţi vasul în apă  pentru a evita 
deteriorarea elementelor de încălzire.

• Nu turnaţi apă direct în vas imediat după ce aţi gătit. Lăsaţi 
vasul şi elementul de încălzire să se răcească. Spălaţi ceaşca 
de măsurare şi capacul cu apă cu săpun, clătiţi şi uscaţi. 
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• Pentru a spăla baza motorului, scoateți unitatea din 
priză şi spălaţi-o cu un burete umed cu săpun. 

• Nu folosiţi un burete abraziv. 
• Nu scufundaţi niciodată baza motorului în apă sau în 

orice alt lichid şi nu o puneţi niciodată în maşina de 
spălat.

• Asiguraţi-vă că fiecare piesă este curată şi uscată 
înainte de depozitare. 

Funcţia de auto-curăţare
• Vasul din sticlă este uşor de curăţat. Adăugaţi 1,5 litri 

de apă caldă şi puţin lichid de spălare
• în vas. Setaţi cronometrul la 2 minute şi selectaţi modul 

de gătire la foc mic apăsând butonul de fierbere la foc 
mic. 

• Când apa este fierbinte, opriţi funcţia de încălzire şi 
amestecaţi lichidul la viteza 1 timp de 1 minut. 

• Goliţi vasul de sticlă şi repetaţi procedura. 
• Clătiţi şi uscaţi cu atenţie.

6. PRECAUŢII DE SIGURANŢĂ

AVERTIZARE: Pungile de polietilenă folosite pentru a 

acoperi produsul sau ambalajele pot fi periculoase.

Pentru a evita pericolul de sufocare, nu permiteţi bebeluşilor 
şi copiilor accesul le aparat.
Aceste pungi nu sunt jucării.
• Urmaţi întotdeauna instrucţiunile din manual când folosiţi 

acest aparat.
• Nu scufundaţi niciodată baza motorului în apă sau orice alt 

lichid.
• Păstraţi baza motorului pe o suprafaţă plană şi uscată 

înainte de a asambla sau dezasambla unitatea. 
• Scoateţi unitatea din priză după utilizare, înainte de a 

scoate alimentele şi înainte de curăţare. Nu lăsaţi 
niciodată aparatul nesupravegheat când este în priză. 
Pentru a-l scoate din priză, trageţi de ştecher, niciodată de 
cablu.

• Lamele din oţel inoxidabil sunt foarte ascuţite. 
Manevraţi-le cu mare atenţie pentru a evita riscul de 
rănire.

• Nu puneţi niciodată aparatul pe sau lângă o sursă de 
căldură. 

• Nu lăsaţi niciodată cablul să atârne peste suprafaţa 
de lucru. Evitaţi contactul dintre cablu şi suprafeţele 
fierbinţi.

• Aşteptaţi întotdeauna să se oprească motorul 
complet înainte să scoateţi vasul de sticlă de pe baza 
motorului sau să luaţi capacul de pe vas.

• Nu operaţi niciodată unitatea goală. 
• Nu mutaţi niciodată unitatea în timpul funcţionării. 
• Nu lăsaţi niciodată aparatul nesupravegheat în timpul 

funcţionării. 
• După fiecare utilizare, curăţaţi vasul de sticlă şi 

reasamblaţi complet cu capacul şi ceaşca de 
măsurare.

• Nu puneţi niciodată vasul de sticlă pe şi nu scoateţi 
baza motorului când motorul funcţionează.

• Nu manevraţi niciodată aparatul cu mâinile ude. 
• Nu puneţi niciodată degetele în vas şi nu atingeţi 

lamele când aparatul este în priză.
• Nu depăşiţi niciodată volumul maxim indicat pe vasul 

din sticlă: 1,4 litri pentru preparate fierbinţi şi 1,75 
litri pentru preparate reci. 

• Nu umpleţi niciodată blenderul prea mult. Dacă 
motorul se blochează, opriţi aparatul şi scoateţi-l din 
priză. 

• Scoateţi o parte din ingrediente şi reporniţi aparatul.
• Nu folosiţi acest aparat dacă a căzut sau dacă 

prezintă urme de deteriorare.
• Pentru a evita supraîncărcarea reţelei electrice, 

asiguraţi-vă că nu conectaţi alte aparate cu consum 
electric ridicat în acelaşi circuit.

• În cazul în care cablul de alimentare este deteriorat, 
ar trebui înlocuit de producător, departamentul său 
de service post-vânzare sau un profesionist cu 
calificare similară, pentru a evita pericolele asociate. 
Utilizatorul nu trebuie să încerce să repare aparatul. 

• Unitatea nu trebuie folosită de persoane (inclusiv 
copii) cu capacităţi fizice. senzoriale sau mentale 
reduse, sau de persoane cărora le lipsesc
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experienţa sau cunoştinţele, decât dacă o persoană 
responsabilă pentru siguranţa lor le-a dat instrucţiuni cu 
privire la utilizarea unităţii. Copiii trebuie supravegheaţi 
pentru a vă asigura că nu folosesc unitatea drept jucărie.
• Acest aparat respectă cerinţele de bază ale directivelor 

04/108/EEC (compatibilitate electromagnetică) şi 
06/95/EEC (siguranţa aparatelor electrice casnice)

• Nu folosiţi aparatul în aer liber.
• Acest aparat este proiectat a fi folosit doar casnic.

APARATELE ELECTRICE ŞI ELECTRONICE LA SFÂRŞITUL 
DURATEI DE FUNCŢIONARE.

În interesul tuturor persoanelor şi în vederea participării 
active la protecţia mediului:
Nu aruncaţi aceste produse odată cu gunoiul menajer.
Folosiţi sistemele de returnare şi colectare disponibile în ţara 
dumneavoastră.
Unele materiale pot fi reciclate sau recuperate astfel.
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